


CHOCOMOUSSE DE
LIMAO PRIMAVERA

INGREDIENTES

MASSA

2509 Mistura Chocomousse Fleischmann
90g Ovos pasteurizados Fleischeggs
1259 Leite

MODO DE PREPARO

MASSA BOLO CHOCOMOUSSE

« Bata todos os ingredientes na batedeira por 1

Mminuto em velocidade lenta;

« Passe para a velocidade rapida e bata por 2

MiNnutos;
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CHOCOMOUSSE DE
LIMAO PRIMAVERA

MODO DE PREPARO

e Preencha a forma de meia esfera 8 cm de largura
ja untada com massa até um pouco menos da
metade;

e Leve para assar em forno tipo turbo a 160°C por
aproximadamente 20 minutos.

 Retire do forno e apliqgue uma camada de mousse
de limao até emparelhar com a borda.

 Levar novamente ao forno por mais 7 minutos.

e Retire do forno e reserve.
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CHOCOMOUSSE DE
LIMAO PRIMAVERA

INGREDIENTES

MOUSSE DE LIMAO
395 g Leite condenado

70 g Suco de limao

MODO DE PREPARO

e Misture tudo em um bowl, mex pouco até atingir

O ponto e reserve.
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CHOCOMOUSSE DE
LIMAO PRIMAVERA

INGREDIENTES

CHANTILLY PRIME
300 g Chantilly Fleischmann

MODO DE PREPARO

e Leve a batedeira o chantilly, bata em velocidade
média por aproximadamente 5 minutos ou até

atingir o ponto de chantilly para decorar tortas.
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CHOCOMOUSSE DE
LIMAO PRIMAVERA

MONTAGEM E DECORACAO

e Coloque os bolos sobre uma base.

« Apligue uma camada leve de chantilly.

e Separe o restante do chantilly em bowls
separados e cologue os corantes: lilas, rosa, verde
e amarelo.

 Em uma manga de confeitar colocar um bico N°
104 e chantilly colorido de lilas e rosa.

e Com auxilio de uma bailarina de rosas, faca as
pétalas da Horténcia para pdr sobre o bolo
usando uma tesoura.

e Com o chantilly amarelo fazer o miolo das

flores.

Ferga [EXm
www.ferga.com.br o @

e f 2 =%
_ | ?n.,, 3 < .
-~ N4 \ y - .

=
S
I.|_-'
s
.



MACA FOLHADA

DE INVERNO

MODO DE PREPARO

 Finalize com pequenas folhas verdes na base da

Horténcia.
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