




MODO DE PREPARO

Em um aro de 20cm com acetato por dentro ou 

untado com óleo e açúcar. Coloque o biscoito no 

fundo e as bananas na lateral do aro.

Adicione um pouco do creme branco em seguida 

o doce de leite.

Coloque as bananas em rodelas por cima do doce 

de leite e finalize com o creme branco.

Leve para gelar por 2h e quando for servir polvilhe 

o chocolate em pó 50%.

RENDIMENTO

1 torta de aro de 20cm

TEMPO DE PREPARO

2h30

TORTA BANOFFE COM
CREAM CHEESE DANUBIO


